
Buon appetito e Bella giornata !

RESTAURANT ITALIEN



LES entrees 

La PaSTa

Planche de charcuterie italienne 17€
Planche mixte de charcuterie et fromages italiens 20€

Burrata des Pouilles, pesto rosso, tomates colorées, pignons 11€
Carpaccio de Bœuf au Parmesan, pignons et condiments 9€
Ricotta au citron, légumes croquants et éclats de noisettes 7€

Lasagnes de Bœuf et salade 17€
Linguines au pesto, burrata, tomates rôties et noix de cajou 18€
Risotto d’Orzo(1) aux courgettes, Parmesan et Pecorino 16€
Mafaldines aux coques façon Vongole et Parmesan  18€

LES PlaTS 
Tartare de Bœuf au Parmesan, caponata(2) et salade 19€
Joue de Porc confite, sauce au Guanciale(3), caponata et salade 19€
Carpaccio de boeuf et Burrata des Pouilles, Parmesan, caponata 20€
Patate douce rôtie au miel, pois chiches, Ricotta et éclats de noix 16,5€

LES Grandes salades 
L’ Auguste 19€
filet de poulet mariné, tomates, courgettes, olives et parmesan

L‘Emilia 18€
jambon de Parme, Mozzarella di Buffala, fruits de saison, croûtons, 
Parmesan, crème balsamique
La Puglia 18€
Burrata au pesto rosso, pignons, tomates et basilic

BElla Bambini (moins de 10 ans) 13€

Pizza Bambino (24cm) ou Lasagnes enfant 
+ Sirop à l’eau au choix
+ Glace vanille ou chocolat 

(1) L’ORZO OU « LANGUE D'OISEAU » EST UN TYPE DE PÂTES

DE FORME SIMILAIRE À DE GROS GRAINS DE RIZ

(3) LE GUANCIALE EST UN MORCEAU DE VIANDE SÉCHÉE

NON FUMÉE ISSUE DES BAJOUES DU COCHON

(2) LA CAPONATA (SPÉCIALITÉ SICILIENNE) EST UN MÉLANGE

DE LÉGUMES FRITS, AUBERGINES,  CÉLERI, OIGNONS, OLIVES ET CÂPRES



Les pizzas rouges

Les pizzas blanches

Toutes nos pizzas rouges sont préparées avec une base
sauce tomate et mozzarella fior di latte 

Margarita : 13€
+ basilic et huile d’olive

Regina : 14€
+ champignons et jambon blanc

Calabresa : 15€
+ Spianata(1), Provolone et poivrons

Parma : 17€
+ Jambon de Parme, Parmesan, mozza di Buffala et roquette

Primavera : 15€
+ Courgettes, oignons, poivrons, Pecorino et roquette

Napoletana : 15€
+ Anchois, capres et olives Taggiasche (du Ponent de Ligure)

Quattro formaggi : 16€
+  Chèvre, Gorgonzola et Pecorino

Genovesa : 17€
+ Burrata, pesto genovese et basilic

Tonno e cippola : 16€
+  Thon, oignons rouges et olives Taggiasche (du Ponent de Ligure)

Pizza Bambino (moins de 10 ans) : 9€
+  Margarita basilic huile d’olive taille enfant 24cm

Toutes nos pizzas blanches sont préparées avec une base
crème et mozzarella fior di latte 

Capra e Miele : 15€
+ Chèvre, amandes, miel et roquette
Tartuffa : 17€
+ Tartufatta(2), champignons et persillade
Bresaola : 16€
+ Bresaola(3), Gorgonzola, champignons et roquette
Pistacchia : 18€
+ Mortadelle, Ricotta et pistaches

Pizza du Moment voir ardoise

(2) LA TARTUFATTA EST UNE SAUCE À BASE

DE CHAMPIGNONS ET TRUFFE D’ÉTÉ

(3) LA LA BRESAOLA (LOMBARDIE) EST UNE

FINE TRANCHE DE BOEUF SÉCHÉE

(1) LA SPIANATA (CALABRE) EST L’EQUIVALENT

ITALIEN DU CHORIZO, LÉGÈREMENT ÉPICÉ



AUTHENTIQUE & TRADITIONNEL

2 place du Dr Baylac 31300 Toulouse - 05.61.49.33.55

Les desserts Bella 
Risotto vanille, cacahuètes caramelisées 7,5€
Brioche perdue, caramel beurre salé, amandes et glace vanille 7,5€
Pavlova aux fruits 7,5€
Namelaka (crème) au chocolat, feuillantine 7,5€
Banoffee (spéculoos, confiture de lait, banane, chantilly) 7,5€
Tartare de fruits exotiques 7,5€

Café ou Thé gourmand 4 pièces 9€
Affogato (café glace vanille) 5,5€

Assortiment de fromages italiens 10€


